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店舗は国の登録有形文化財指定の蔵。元は行田にゆか
りの深い足袋の原料問屋の店舗兼母屋で、役割を終え、
取り壊しの危機にあった建物が2004年にNPO法人忠次
郎蔵によって蕎麦屋に生まれ変わった。そばの打ち方教
室を開催するほか、地域の各種イベントに協力するなど、
広く市民に親しまれている。

大正元年から続く、長瀞の老舗蕎麦屋。北海道産と茨城県産2種類の蕎麦
粉とつなぎの北海道産小麦粉を混ぜ、少し太めに打つのが店主のこだわり。
つゆは2年ものの本鰹節を使い、1時間かけてじっくりと煮出している。庭席も
あるので、ペット連れにもおすすめだ。開店前の10時頃までは、店先でそば打
ちの見学もできる。

県下1位の小麦の収穫量を誇る熊谷で食べたいのが、熊谷うどん。熊谷産小
麦100％で作るうどんは適度な硬さを残した平打ち麺で、のど越しはツルリとな
めらか。妻沼聖天ねぎやきんまる星醤油など地元食材にこだわるほか、多種類
のスパイスを自分で調合したり、無料の生卵を加えたりと味の変化を楽しめる
のも魅力。

忠次郎蔵
埼玉県行田市忍1-4-6
　048-556-9988
　11:00～14:00
　月曜
　行田市駅から徒歩5分
休

そば道場 あらかわ亭
埼玉県秩父市荒川上田野1431
　0494-54-1251
　10:00～15:00
　［12～2月］火曜（祝日の場合は翌日）、1/1~3
   ［3～11月］無休
　武州中川駅から徒歩2分

休

熊谷うどん 熊たまや
埼玉県熊谷市桜木町1-202-1
熊谷駅構内 秩父鉄道改札口前
　 048-521-8908　　10:30～20:00
　年中無休　　熊谷駅から徒歩1分休

きそば むらた
埼玉県秩父郡長瀞町大字長瀞489-1
　 0494-66-0043　　10:30～17:00
　不定休　　長瀞駅から徒歩2分休
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1.そば打ち体験は4人前１セット4,800円で、事前
予約が必要。参加人数はあらかじめ相談してお
こう。　２.もりそば（650円）、天ぷら盛合せ（450
円）などリーズナブルなお値段なのも嬉しい。そ
ばは売り切れ次第終了なので、早めの来店がお
ススメだ。※価格はいずれも税込

蕎麦粉は信州戸隠産を使用。二八そば用、
十割そば用で粉を使い分け、独自の配合に
もこだわった。駒板を使わない、純手打ち
の素朴な味わいが魅力だ。NPOのメンバー
による運営のため、リーズナブルな値段で
楽しめるのも嬉しい。行田のB級グルメのゼ
リーフライ（じゃがいも、おからをベースに
した揚げ物）もぜひお試しあれ。

てんぷら付もりそば

行田秩父

忠次郎蔵

もりそば
長瀞 きそば むらた

熊たまかけうどん
熊谷 熊谷うどん熊たまや

ながーい幸せ、
年の瀬に。

てんぷら付もりそば850円（税込）
てんぷら付もりそば850円（税込）

もりそば
800円（税込）

熊たまかけうどん
900円（税込）
熊たまかけうどん
900円（税込）

これが
ゼリーフライ！

そば道場 あらかわ亭

第8回全国
ご当地うどんサミット
in熊谷 2018
グランプリ
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