
魚
介
と
醤
油
の
旨
味
を
凝
縮
！

味玉味噌らぁめ
ん 940円（税込

）

太め ・ 細め

多め ・普通・
少なめ

魚介・豚骨・
鶏

こってり

あっさり

麺の種類

麺の量

スープ

ダシ

　

2
0
1
9
年
の
4
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た「
麺
処 

青
野
」。醤
油
、味
噌
、塩
の
３
種
類
の
ラ
ー
メ
ン

を
ベ
ー
ス
に
、味
玉
な
ど
の
ト
ッ
ピ
ン
グ
を
用
意

し
て
い
る
。

「
味
玉
味
噌
ら
ぁ
め
ん
」は
鶏
白
湯
ス
ー
プ
に
、埼

玉
県
深
谷
市
産
の
重
忠
味
噌
、ま
た
白
味
噌
、赤

味
噌
を
加
え
た
濃
厚
な
一
杯
。モ
チ
モ
チ
と
し
た

中
太
の
ち
ぢ
れ
麺
が
、ト
ロ
ト
ロ
の
ス
ー
プ
に
よ

く
絡
む
。モ
ヤ
シ
と
コ
ー
ン
も
た
っ
ぷ
り
の
っ
て
い

る
の
で
、食
べ
応
え
も
抜
群
。ダ
シ
は
こ
の
日
は
カ

ニ
、シ
ジ
ミ
、サ
ン
マ
節
、ア
ゴ
節
、昆
布
、鯛
の
ア

ラ
の
６
種
類
だ
っ
た
が
、良
い
素
材
が
見
つ
か
れ

ば
、す
ぐ
に
取
り
入
れ
る
の
が
店
主
の
モ
ッ

ト
ー
。行
く
た
び
に
新
し
い
味
の
発
見
が
あ
る
の

も
、こ
の
店
の
魅
力
だ
。

麺処 青野
埼玉県大里郡寄居町保田原215-1
　 048-501-8507　　11:30～14:30、18:00～20:50（LO）
　火曜　　寄居駅▶東武東上線鉢形駅から徒歩8分休

北海道産昆布、長崎産のアゴ節、熊本産のサンマ節など、一つ
一つの素材にこだわって仕入れている。

「ダシは3種類に分けて
作る“トリプルスープ”。
その配合は醤油、味噌、
塩によって変えていま
す」と青野さん。

広 と々して、開放感がある店内。座敷もあるので、家族連れでも気兼ね
なく食べられるのが嬉しい。ラーメン店にしては珍しく、ソファ風の椅子
なのでリラックスして食べられる。

R A M E N  R A I L W A Y

冬
の
寒
さ
が
厳
し
い
秩
父
鉄
道
沿
線
に
は
、

思
わ
ず
立
ち
寄
り
た
く
な
る

ラ
ー
メ
ン
屋
さ
ん
が
い
っ
ぱ
い
！

今
号
は
２
０
１
９
年
オ
ー
プ
ン
の
お
店
を
中
心
に

醤
油
、塩
、豚
骨
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
ん
だ
人
気
の
お
店
を
ご
紹
介
。

一
人
で
巡
る
の
も
よ
し
、

家
族
や
友
達
と
訪
れ
る
の
も
よ
し
！

魅
惑
の
ラ
ー
メ
ン
の
世
界
へ
よ
う
こ
そ
！
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９
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寄 居

スープは5種類の魚介ダシに、鶏や鴨を合わせ、埼玉
県川島町の笛木醤油をはじめとした4種類の醤油をブ
レンド。海の香りとコクが口の中でふわっと広がる。
チャーシューは「焼き」と「煮」の2種類あり、煮チャー
シューは注文後に炙ってから提供しているため、独特
の香ばしさも楽しめる。煮卵は埼玉県深谷市の養鶏場
から取り寄せた、濃厚な卵を使用している。

味玉醤油らぁめん 太め ・ 細め

多め ・普通・少なめ

魚介・豚骨・鶏

こってり あっさり

進化を続ける
だしのハーモニー

麺処 青野
あお　　　の

麺の種類

麺の量

スープ

ダシ

2019.4 OPEN

900円（税込）

鶏
白
湯
と
三
種
の
味
噌
が
ク
セ
に
な
る

パ
イ
タ
ン
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